ola Pasticceria

Picci







La sensazione di entrare in cucina,
dove la mamma ci accoglieva con i suoi

abbracci pieni d’amore e ur’infinita di
dolci appena sfornati.










rediamo nella creazione di prodotti che vi facciano sentire a
casa, pieni dell’amore di una madre e dei piu bei ricordi delle
sue bambine. La nostra pasticceria, tradizionale e di alta qualita,
¢ proprio questo, un pezzo di casa ovunque voi siate.

Siamo sempre alla ricerca del perfetto equilibrio tra passato e futuro, per unire il fascino dei
ricordi d’infanzia alle speranze per il domani.

Crediamo profondamente nel pensiero di Slow Food, appreso soprattutto grazie alla
formazione presso 'Universita di Scienze Gastronomiche, collaboriamo con i produttori

locali e usiamo le materie prime che il nostro territorio generosamente ci offre.

Oltre ai nostri ingredienti, perd, ¢ il lavoro artigianale, fatto interamente a mano, a dare ai
nostri biscotti quella sensazione e quel sapore di casa.

Proprio perché Mamu ¢ un’azienda familiare, infondiamo in tutto ci6 che creiamo quella
sensazione di sicurezza che solo le braccia di una mamma sanno farci provare.

MAMLU



Tutti abbiamo dei ricordi d’infanzia
speciali, quelli che, piu di tutti, ¢i

ricordano da dove veniamo e che per
sentirsi a casa a volte basta un profumo,
un sapore, un ricordo.




Noi di
MAMU crediamo:

Nella pasticceria artigianale, fatta a mano, che vi faccia sentire a casa ovunque voi siate

Negli ingredienti di alta qualita, provenienti dai produttori locali, vicini alla nostra citta e alle nostre colline

Nelle ricette antiche e in quelle della tradizione, come legame con il nostro passato

Nell'amore di una madre, che si ritrova in ogni nostro dolce

Nel sentirsi a casa ad ogni singolo morso

In una pasticceria pulita, prodotta e confezionata interamente a mano, con ingredienti semplici e di qualita

Nella semplice eleganza di un lavoro ben fatto

Nella nostra citta natale, Alessandria e nelle dolci colline del Monferrato che la circondano

Nel pensiero di Slow Food

In una bella confezione, in grado di rispecchiare la qualita dei nostri prodotti



Torta Gagliaudo




«%@x

Uniamo i dolci ricordi d’infanzia alle :
el

infinite possibilita che il futuro ci offy
per creare qualcosa di unico.




SU MAMU

La Squadra

Franca

Da lei nasce la nostra storia,

lei ¢ Mamu. Classe 1959, una
passione per il tacco 12 che ha
(faticosamente) abbandonatO
per la prima volta solo per il
laboratorio, laureata in sociologia,
¢ ’anima economica e produttiva
dell’azienda, ci ha cresciute tra un
mare di libri e di coccole. Non un
solo ricordo di lei la vede senza

i suoi morbidi capelli biondi e
qualche leccornia appena sfornata
a far da sfondo. Nasce da lei la
Torta Gagliaudo, assai contesa da
tutti i nostri compagni di scuola.
Precisa e scrupolosa ma anche
incredibilmente dolce.

Giovanni

Ingegnere di professione, inventore
per vocazione, campione olimpico
di “puntini sulle i” e di esperimenti.
Il pit frequente, il tappo di sughero
in perfetto equilibrio sull’ orlo
della bottiglia di Barbera. Dello
scienziato pazzo ha tutto tranne la
capigliatura. Ottimo raccontastorie
— la piti famosa, quella di
Nerofumo, la locomotiva del Far
West protagonista di innumerevoli
avventure. Offre il suo prezioso
contributo in tutto cid che richiede
calcolo e precisione.
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Giulia

Giulia ¢ il cuor contento della
famiglia, la prima che ha potuto
godere delle dolci coccole della
mamma e delle stravaganze di
papa, di cui ha seguito le orme da
ingegnere. E” amante del bello e
dei colori, per questo la scelta del
tema e l'allestimento delle vetrine
¢ sempre il suo. Purtroppo vive

lontana ma aiuta Mamu da remoto.
Paziente e riflessiva, la sua missione:

far passare a Mamu le Alpi e
approdare a Zurigo!

mamumonferrato.it

Silvia

Intuitiva e selvatica, ama la
campagna, il mare, il vento.
Lontana dalla sua terra ¢ un albero
senza radici.

Gastronoma fin dall’infanzia e poi
per formazione, ha una venerazione
per la cucina delle donne e della
tradizione, in Mamul ama creare rete
e collaborazioni nuove.

Se la pasticceria le ha dato la
precisione, la cucina le ha insegnato
che nulla nella vita puo esistere
senza crear legami.






MAMU, L’AMORE DI MAMMA

Dove saremmo senza le nostre madri? Senza il loro amore
incondizionato e la loro incrollabile fiducia in tutto cid che
facciamo? Mamu rappresenta noi, una squadra fatta di genitori
e figlie, un’attivita di famiglia nel vero senso della parola. Siamo
senz’altro tutto questo ma, come dice il nome, Mamu ¢ la nostra
mamma.

Gia da bambine, quando la chiamavamo con quel nomignolo, Mamu,
appunto, e quando poi siamo cresciute, i suoi dolci e le sue ricette
erano il suo abbraccio piu caldo, quelli che ci facevano sentire a casa
anche quando i chilometri ci separavano.

Oggi, il nostro compito e il nostro desiderio ¢ di donare le stesse

sensazioni a chi assaggia i nostri dolci, di farlo sentire a casa, un
biscotto alla volta.
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IL CONCETTO DI UNA CASA ACCOGLIENTE

Tutti abbiamo dei ricordi d’infanzia speciali, quelli che, pit di
tutti, ci ricordano da dove veniamo e che per sentirsi a casa a volte
bastano un profumo, un sapore, un ricordo.

La sensazione di entrare in cucina, dove la mamma ci accoglieva con
i suoi abbracci pieni d’amore e urn’infinita di dolci appena sfornati, di
imparare a cucinare accanto a lei, di rendere torte e biscotti parte della
nostra vita e della nostro modo di amare.

E il ricordo di com’era la vita da bambini ma, allo stesso tempo, ¢ uno
sguardo al futuro, una costante ricerca di equilibrio tra la bellezza e la
spensieratezza di cio che era e la possibilita che lo sia ancora. Perché
crediamo profondamente che le buone scelte del passato possano
portarci a un futuro ricco di colori, per noi e per i nostri clienti.

AM



Silvia




I SOGNI DIVENTANO REALTA

Avete dei sogni? Riuscite a vederlii Noi siamo
felici e orgogliosi di dire che Mamu ha reso tanti
dei nostri sogni realta.

Crediamo sinceramente e profondamente nei principi di Slow Food,
nel buono, pulito e giusto, e li applichiamo ogni giorno, producendo
biscotti di un’incredibile semplicita, usando le materie prime dei
piccoli produttori locali, i migliori del territorio. I nostri dolci sono
semplici ma onesti e parlano d’amore, della cura che mettiamo nel
produrli. La tradizione e I'amore con il quale una madre cucina,
attraverso la tecnica, la professionalita e la ricerca della materia prima,
danno vita a Mamu e ai suoi prodotti.

Siamo Alessandrini. Siamo caparbi. E siamo orgogliosi. Questo ¢ il

nostro modo per omaggiare la nostra cittd e il nostro Monferrato,
usando ricette antiche e impedendo che vadano dimenticate.

AM



FIGLIE DELLA TERRA

Cosi come siamo figlie di nostra madre, siamo figlie della nostra
amata Terra, Alessandria, a cui rendiamo omaggio attraverso i
nostri dolci.

Siamo cresciute tra le dolci colline del Monferrato, una terra vicina ad
Alessandria e che, come Alessandria, ¢ ricca di quei prodotti preziosi
che usiamo per creare i nostri dolci.

Amiamo sostenere i piccoli produttori locali per aiutare loro e la
nostra Terra ad esprimere al meglio il proprio potenziale.

Desideriamo profondamente che chiunque assaggi i nostri dolci possa
sentirsi a casa ma desideriamo anche dare il nostro contributo per
promuovere un territorio ancora relativamente inesplorato ma con un
immenso patrimonio da offrire.
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LE MATERIE PRIME

La nostra azienda ¢ legata al territorio, cosi come i nostri valori.
Mamu ¢ il risultato di una lunga ricerca, durante la quale abbiamo
scelto le migliori materie prime per creare prodotti genuini.

I nostri prodotti sono realizzati con ingredienti di alta qualita, reperiti
localmente e in modo responsabile. Crediamo che 'unico modo per
garantire la qualita dei nostri prodotti sia quello di collaborare con i
piccoli agricoltori che lavorano in modo sostenibile, contribuendo al
loro sostentamento e proteggendo la terra per le generazioni a venire.
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PRODOTTI

—y










TORTA GAGLIAUDO

La nostra famosa torta Gaugliaudo, una ricetta di famiglia che rappresenta la nostra
storia, la nostra cultura e le nostre origini.

Si tratta di una torta di nocciole, senza uova, compatta, quasi come una frolla e con
un magnifico e intenso sapore di nocciola e burro che si adatta perfettamente ai

profumi, sapori e saperi del territorio.

Labbiamo chiamata cosi in onore dell’eroe che, secondo la leggenda, salvo

Alessandria dall’assedio del Barbarossa nel 1175.
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TorTA GAGLIAUDO

Codice Confezione

TR0100 150g
TRO101 450g

MAML



Dove saremmo senza le nostre madri?
Senza il loro amore incondizionato e la
loro incrollabile fiducia in tutto cio che

facciamo?
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PARLA NEN

Che siate stati in Piemonte o meno, i nostri Parla Nén vi porteranno in questa Terra
in un solo boccone. Sono tra i biscotti piti famosi e tradizionali della nostra regione,
la ricetta prevede due dischi di nocciola uniti dalla crema Gianduja. Li trovate nella

versione classica o al cacao.
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ParrLa NEN

Codice Sfuso

BDO0100S Classici 1000g
BD0300S Misti 1000g

MAMU



ParrLa NEN

Codice Sfuso

BD0200S Al Cacao 1000g
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ParrLa NEN

Codice Confezione

Al Cacao 250g

AM



ParrLAa NEN

Codice Confezione

Classici 250g
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ParrLa NEN

Codice Confezione

Misti 250g

AM



ParrLa NEN

Codice Confezione

BD0309 Misti 300g
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ParrLa NEN

Codice Confezione

BD0301 Misti 500g

VMAMLU



Codice Confezione

Misti 250g
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GIOCO A DUE

Per fare un regalo indimenticabile, ¢ importante metterci il cuore. Una dichiarazione
d’amore da parte di Mamu, questi biscotti per due sono un pensiero ideale per
San Valentino. Gioco a due ¢ un set di biscotti fatti con la pasta sablée a base di
mandorle con caff¢ e sale o cacao e sale.

Un regalo d’amore che non passera inosservato e che portera un po’ di romanticismo
in tavola.
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Gi1oco A DuE

Codice Sfuso

BT1700S 1000g

VMAML



Gi1oco A DuE

Codice Sfuso

BT1700S 1000g
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Gi1oco A DuE

Codice Confezione

BT1700 300g

MAMLU



Mamu ¢ la nostra mamma! Quella che
ci preparava i nostri dolci preferiti,

pieni del suo amore, per tutti quei
momenti in cui avevamo bisogno di un
un poco di dolcezza.
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CANESTRELLI AL TIMORASSO

Coltivato in provincia di Alessandria sin da tempi antichi, il Timorasso

¢ stato recentemente riscoperto, proprio per questo lo usiamo in questi delicati
Canestrelli come omaggio alla nostra cittd. Leggermente salati, questi biscottini
dalla classica forma a margherita sono fatti con olio Extra Vergine di Oliva e, infine,
una generosa spolverata di zucchero.
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CANESTRELLI AL TIMORASSO

Codice Sfuso

BT1200S 750g

MAMU



CANESTRELLI AL TIMORASSO

Codice Confezione

200g
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CRUMIRI

I Crumiri sono i biscotti piemontesi per eccellenza, dedicati a Vittorio Emanuele II,
devono la loro forma particolare ai baffi a manubrio del Re Galantuomo. Sono fatti
con farina di mais, burro e tuorli freschi e sono disponibili in due versioni: quella
classica e quella al cioccolato.
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CRUMIRI

Codice Sfuso

BT0600S Classici 750g

MAMU



CRUMIRI
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Codice Sfuso
BT0800S Al cioccolato 750g

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.



CRUMIRI

MAM AML

i 18, At

Ny

Codice Confezione

BT0600 Classici 200g

VAMU



CRUMIRI
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Codice Confezione
Al cioccolato

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.

mamumonferrato.it






FROLLINI SPEZIATI

Concedetevi di rallentare e prendetevi una pausa con i nostri frollini speziati e
un bicchiere di Verduno Pelaverga. Uova, burro, farina, zucchero e un pizzico di
spezie selezionate e miscelate da noi, creano un frollino delicato e con un sapore
assolutamente unico.
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FROLLINI SPEZIATI

Codice Sfuso

BT0300S 1000g

MAMU



FROLLINI SPEZIATI

Codice Confezione

BT0302 300g

+39 3386511384 | +39 0131974359 | info@mamumonferrato.it mamumonferrato.it






MELIGHE

Le nostre Melighe vi porteranno immediatamente in Piemonte. La nostra versione,
allungata e rigata, ¢ arricchita dalla farina di mais integrale, coltivato nelle campagne
del Piemonte, e dalla scorza fresca dei limoni di Amalfi.
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MELIGHE

Codice Sfuso

BT0501S 1000g

MAMU



MELIGHE

Codice Confezione

BT0501 200g
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MORETTI

Perfetti per i pitt piccini ma anche per gli adulti che amano il cioccolato, i nostri
Moretti riportano immediatamente alla mente i pit felici ricordi d’infanzia. Fatti
con cacao amaro e gocce di cioccolato fondente, non possono mancare nella
vostra dispensa.
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MORETTI

Codice Sfuso

BT1000S 1000g

VAMLU



MORETTI

Codice Confezione

BT1000 400g
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BRUT E BON

I nostri Brut e Bon sono uno dei modi migliori per gustare il sapore delle nostre
nocciole in purezza. Il loro nome significa brutto e buono e sono fatti con zucchero,
albume fresco e, ovviamente, nocciole.
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Brutr E BoN

Codice Sfuso

BT0100S 750g

VMAMU



BruT E BoN

Codice Confezione

150g
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MERINGHE ALLE NOCCIOLE

Abbiamo reinterpretato la classica meringa per creare qualcosa che ci ricordasse di
pil casa. Le nostre Meringhe alla Nocciola sono cosparse di nocciole Piemonte IGP
per assaporare il Piemonte in un solo morso.
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MERINGHE ALLE NOCCIOLE

Codice Sfuso

BT0200S 250g

MAMU



MERINGHE ALLE NOCCIOLE

Codice Confezione

50g
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DELIZIE AL CIOCCOLATO

Le delizie al cioccolato sono una delle nostre specialita invernali nelle quali si
combinano due classici della nostra regione: le nocciole Piemonte IGP e il cioccolato
fondente. Si sciolgono in bocca e scaldano il cuore.
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DELIZIE AL CIOCCOLATO

Codice Sfuso
1000g

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.

AM



DELIZIE AL CIOCCOLATO
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Codice Confezione
100g

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.






TRIFOLE

Un morso per tornare ai sorrisi pieni di cioccolato dell’infanzia. I nostri tartufini
sono fatti esclusivamente con nocciole e cioccolato. Abbiamo consapevolmente
scelto di evitare il burro o la panna per esaltare il sapore dei loro ingredienti.
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TRIFOLE

Codice Sfuso
TRO600S Cioccolato bianco 1000g

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.

MAMU



TRIFOLE
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Codice Sfuso
Cioccolato al latte 1000g

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.

mamumonferrato.it



TRIFOLE

Codice Sfuso
Cioccolato fondente 1000g

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.

AM



TRIFOLE

e Confezione
TRO700 Misti IOOg

Prodotto realizzato solo durante
il periodo invernale.
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PANETUN

Il dolce natalizio per eccellenza, la nostra versione del panettone vi riportera
immediatamente alle feste e al Natale, con il suo impasto soffice, fatto col lievito
madre, si scioglie in bocca sprigionando il sapore dei canditi e dell’'uvetta.

Codice

750¢g
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PANETUN AL GIANDUJA

Il dolce natalizio per eccellenza, la nostra versione del panettone vi riportera
immediatamente alle feste e al Natale con il suo impasto soffice, fatto col lievito
madre, che si scioglie in bocca sprigionando il sapore del gianduja.

Codice

750¢g
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COLOMBA ALI’ALBICOCCA

Ela protagonista di ogni pic-nic di Pasqua.

La nostra colomba sa di gioia e primavera. E fatta col lievito madre e con la frutta
candita, rendera la vostra Pasqua veramente speciale.

— A seconda del tipo di frutta che abbiamo essiccato durante l'estate, creiamo
nuove combinazioni di sapori per i nostri grands lievitati—

Codice

750¢g
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SERVIZI







SERVIZI

Mamu per la
vostra attivita

Siete un distributore, un ristoratore o un bottegaio che vuole offrire sempre
il meglio ai propri clienti? Mamu mette la sua pasticceria al vostro servizio.
Siamo orgogliosi di offrire i prodotti genuini per creare esperienze memorabili.

Contattateci per esprimere le vostre esigenze, faremo di tutto per soddisfarle!

AM



Mamu a
casa vostra

Potete trovare i nostri prodotti nella
nostra bottega, in Via Savona, 20 ad
Alessandria.

Se siete lontani, non ¢’¢ problema!
Potete ordinare dal nostro
e-commerce in qualsiasi momento.

+39 3386511384 | +39 0131974359 |

SERVIZI

Mamu per le
occasioni speciali

Mamt offre un’ampia gamma di
pasticceria fresca, da semplici dolci
a quelli pit elaborati. Tutte le nostre
specialita sono realizzate con cura
per farvi trascorrere dei momenti
indimenticabili con la vostra
famiglia e amici.

Prepariamo ogni torta su
ordinazione, in modo da garantirvi
sempre un prodotto di alta qualit,
utilizzando i migliori ingredienti
che acquistiamo solo da autentici
produttori artigianali piemontesi.

info@mamumontferrato.it

Laboratori

del gusto

Un luogo perfetto per chi ama il
buon cibo e I'arte della pasticceria.

Mamu ¢ un luogo dove tradizione
e innovazione si fondono
appassionatamente. Creiamo un
ambiente accogliente per i nostri
laboratori di pasticceria, cosi da
ricreare la magia delle nostre ricette
artigianali piemontesi. Amiamo il
nostro lavoro e ci sentiamo onorati
quando riusciamo a trasmettere al
pubblico la nostra passione per la
pasticceria tradizionale piemontese.
Saremo felici di soddisfare le vostre
esigenze personalizzando le nostre
offerte per gli eventi che desiderate
organizzare.

mamumonferrato.it
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MANIFESTO

“Crediamo nell'onesta. Che onesti ¢ fare le cose
con pulizia, con trasparenza, con cura.

Onesti sono i prodotti che usiamo e i dolci che vi proponiamo.

Onesta nei confronti di un territorio i cui frutti
troppo spesso non sappiamo apprezzare.

Crediamo nel bello e nel buono, nella lentezza e nella pazienza,
nella dolcezza e nell amore che un semplice biscotto sa regalare.

Aspettare una lievitazione é un onore, sfornare una torta una gioia.

Facciamo tutto a mano. Usiamo materie prime che rispettano
la natura. Ci piace rispolverare ricette antiche.

E se a dicembre non possiamo proporvi le fragole e le ciliegie,
perdonateci, ¢ che a noi piace ballare al ritmo naturale delle cose”

VAML






MAMU
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